


Mini paté en CTOTLE .......c.cvveeuerrerecreuririerenreeeereeseeseneeseaenes 22.00 €le kg
Pain aux noix garni 8 pers .............. ; 29.00 € piéce
Pain aux noix garni 12 pers 35.00 € piece

N il
Foie gras de canard fait maison et son chutney ................ 119.00 € le kg
Foie gras de canard aux figues fait maison .............c.c........ 105.00 € le kg
Paté en crofite traditionnel .........cccoocccueinniennnccinenccnnnn. 22.00 €le kg
Paté en crotite a la mousse de foie de canard ...................... 24.00 €le kg
Paté en crofite de gibier ........coovevceurnecccinnccrercceeceneen, 24.00 €le kg
Terrine aux 3 volailles fait Maison .........ccovvvcvecrrecrrecenennn. 21.00 €le kg
Terrine de gibier aux noisettes fait Maison ...........ooccveeee. 21.00 €le kg
Terrine de poisson au saumon fait Maison .........pecoeceeece. 26.50 €le kg

Saumon fumé NOrvégien ..........c.cceveeeeneueeneasenes .. 59.80 € le kg
Aspic de mousse de foie doie truffée a 3% ... =0 %.00¢€ piéce

Aspic de crevettes en gelée,‘.’......_..........................‘*_. ................ 5.00 € piece
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Boudin blanc de Noél ......................... 17.80 € le kg
Boudin blagc de Noél aux morilles .. 26.00 € le kg
nguille Saint Jacques ........cccoeveuiunnes 7.50 € piece

Escargots de Bourgogne maison ... 8€ la douzaine
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Filet de boeuf Wellington et sa SauCe ........ccoeeureeeureeeereeerneeennee 42.00 € le kg
Filet mignon de veau en crofite et sa SAUCE .......cccceevreeererruneee 32.00 €le kg
Filet mignon de porc en crotite et sa SauCe .........cccevveeecrennee. 24.80 €le kg
Tourte aux 3 suprémes de volailles ..........ccccocccerrnecerrnecnnnee 18.80 € le kg
Tourte au RIeSHNg ......coeeureeerieeunicireeeeireereereereeeeseeeaeene 15.80 € le kg
Tourte de Noél avec son foie gras frais ........coeceevcerercurecnnn. 24.50 € le kg
Notre jambon «Médaille d'argent 2017» en crofite ............... 16.00 € le kg
Feuillantine de Saumon ..........ccceveveceirerecuenrincceneccnenneenes 25.00 € le kg
»
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Pierrade et braserade (dressée sur plat)

boeuf, veau, magret de canard, dinde et poulet ......................... 8.50 €/pers

Fondue chinoise (dressée sur plat)

boeuf, veau, volaille ..............oocvuveveeueinnicennicenecceneeeaene 8.50 €/pers

Fondue bourguignonne ..........coocveeeeenceneneercenernennecnncenennes 28.80 €le kg
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4 Boeuf * x
Filet de boeuf .................. P ST k ................... 49.00 € le kg
Tournedos T B et 48.50 € le kg
Roti d’aloyau farci au filet de boeuf ........ccocceuvecinecinecinence. 29.00 € le kg
Cote de boeuf maturée ..........ccvcceuvecerecrnecrnecrnecrecreeerenens 28.90 € le kg

Veau

- Filet MIGNON ...oeuiieeiceeicicicrececece e 36.00 € le kg
, Veau pour C¥10ﬁr <2215 1V ISR Ao, 26.00 € le kg
Filet de veau farci au foie gras .........cccecuueee w ............ 31.20 €le kg
Paupiette de veau fOrestiere .........foeeeueeneeeercueereeetons *....... ¥ 2290 €le kg
Selle de veau roulée .................... * ........................................ 26.00 ,€i le kg

Agneau +

GigOt dAZNEAU ... neaes 25.40 €le kg
Gigot d’agneau sans os et aux herbes ... %..........ccooooverirrennnen. 26.80 €le kg
Selle d'agneau roulée *" ........................... 27.00 € le kg

18.00 € le kg




Chevreuil

Gigot de chevreuil ....................... 29.90 €le kg

Selle de chevreuil sans os ............ 44.80 € le kg

Epaule de chevreuil sans os ........ 24.80 €le kg

¥ a L

Sanglie¥ N

Gigot de sanglier roulé ...l SR, 20.00 € le kg
Epaule de $anglier Sans 08 ...........coueeeereeneresseesseeesseeeeseeees 18.00 € le kg
Selle de sanglier roulée ..o, 28.80 €le kg
Ragotit de sanglier ... 16.80 € le kg

Biche N

Gigot de biche sans os # ....... 24.80 €le kg
Epaule de Diche $ans 08 .....c..ceveeereemereeeriseeeiseseisseenbeneens .... 20.00€ le kg
Selle de biche roulée ..........ccoeuvvrviricinnce. ... Jugll... 43.80 €le kg
N .
‘ 3
» x *

Dinde fe*iére (PAC) - env. 3kg wceeeeeereeeereeencaennes @ 16.00 €e kg

Dinde de Noél farcie aux marrons ......... @ ................... 18.00 € le kg
Chapon fermier (PAC) - env. 3.2kg ........ 5 5...... ... 16.50 € le kg
Chapon fermier farci aux marrons ........ (). ..-.cweereee- 18.00 € le kg
Chapon de pintade (PAC) - env. 1.9kg .0l 20.60 € le kg
Poulet de Bresse (PAC) - env. 1.4kg .....cccocecuvuvevecreunenecrnnnne. 21.50 €le kg
Caille désossée farcie au foie-gras ...........cccveeereeeurcecrreennes 7.80 € la piece
Farce aux marrons pour volailles .........cc.ccccevveeceirniccrcnnnes 15.00 € le kg
Pintade fermi€re .........cocvvcrevcerecenencenecericsecseceeeeeeeeeeenens 12.00 € le kg
Canette de Barbarie ........ccccoveveeueeneccinnccencceecceieeenes 9.60 €le kg
Magret de canard .........ccoeeccueeeencceenniniceneeeeeneeeenes 22.00 €le kg
Réble de lapin farci aux pruneaux ..........cceceveeeerrereerenrenenes 18.00 € le kg
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Civet de sanglier et sa sauce aux champignons, spatzle ........ .. 12 €/pers.
Bouchées a la reine aux ris de veau, riz et vol-au-vent ....... 10.50 €/pers.

Filet de sandre et sa sauce au Riesling, riz e‘fgetits légumes .. 12 €/pers.

Gratin dauphinois ........ceecceueireccreenineeeeeereeee e 7.80 € ‘I*'kg
Chg)%rouge QUX MATTONS «.coveeeeresieenerenesesesensesesesensesesesensens 1Q:50 € ledsg
SPALZIE ... 6 €lekg
_ aale;tt;s de pommes de terre ..........coveceueurnecrernenecrenreenen 12.60€ le kg

>

Sauce GIDIer ....c.cvuiecicccc e 13.00 € le kg
Sauce a la créeme et aux champignons frais .........cc.cccveuenee 13.00 € le kg
Sauce aux @Irolles .........ocevcueiveueineeeineeineereereeeeeeeeaeene 13.00 € le kg
Sauce au r1esling ........oeveuerreereinerneirieieeeeeeserseeenennes 13.00 €le kg
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Retrouvez notre tourtes des rois

", garnies d’une tres jolie feve collector

imaginée par les Artisans Bouchers -
Charcutiers - Traiteurs d Alsace !
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Dernier délai pour les commandes de Noél :

+
Dernier délai pour les commandes de Nouvel An :

i
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Nos horaires d'ouverture :
Samedi 23 décembre : de 7h a 15h en continu
. Dimanche 24 décembre : de 8h a 14h en continu
Samedi 30 décembre : de 7h a 14h en continu
Dimanche 31 décembre : de 10h a 14h en continu

qﬁnm:her{z - @I[’[ar):ujterfe 15 rue de la Wantzenau
67720 HOERDT

Tél.: 03 88 51 31 68 Fax.: 03 88 69 29 51

-~ -~
ﬁtBhtngBr Mail : boucherie.riedinger@gmail.com

" L Suivez-nous sur
Facebook

IMPRIME PAR NOS SOINS *
NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE
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