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Wos apéritifs
- MINI PATE EN CROUTE 23€ LE KG
- MINI PATE EN CROUTE AUX 28€ LE KG
POISSONS

« PAIN AUX NOIX GARNI 8 prrs 29€ pIECE
= PAIN AUX NOIX GARNI 12 prps 35€ pIECE

Wos entrées froides

- PATE EN CROUTE TRADITIONNEL 22€ LE
- PATE EN CROUTE A LA MOUSSE DE 24€ |E
FOIE DE CANARD
- TERRINE AUX 3 VOLAILLES FAIT MAISON 22,50€ L
- TERRINE DE GIBIER AUX NOISETTES FAIT MAISON 25€ e
- TERRINE DE POISSON AU SAUMON 29€ E
FAIT MAISON
« TERRINE AUX 3 POISSONS FAIT MAISON 29€ LE
- TERRINE DE LAPIN AU CHOU VERT FAIT MAISON 19€ 1E
+ MAGRET DE CANARD FUME FAIT MAISON 48€ LE
+ SAUMON FUME NORVEGIEN ‘;"/’, ) 62€ LE

Les foies—gras o('é(oo(ie

- FOIE GRAS DE CANARD FAIT MAISON ET 130€ LE
SON CHUTNEY

- FOIE GRAS DE CANARD AUX FIGUES 105€ e
FAIT MAISON

Nos entrées chaudes

- BoupIN BLANC DE NOEL 17,80€ LE kG
- BouDIN BLANC DE NOEL AUX MORILLES 26€ LE KG
« COQUILLE SAINT JACQUES 7,90€ PIECE
- EscaArRGOTs DE BOURGOGNE MAISON 8€ LA DOUZAINE

WNos Spécialités en crodte

« FILET DE BOEUF WELLINGTON ET SA SAUCE

- FILET MIGNON DE VEAU EN CROUTE ET SA SAUCE
+ FILET MIGNON DE PORC EN CROUTE ET SA SAUCE
- TOURTE AUX 3 SUPREMES DE VOLAILLES ET
MORILLES

- TOURTE AU RIESLING

- TOURTE DE NOEL AVEC FOIE GRAS FRAIS ET
MORILLES

+ JAMBON «MEDAILLE D’ARGENT 2017 »

EN CROUTE

- FEUILLANTINE DE SAUMON

Fondues et piervades

- PIERRADE ET BRASERADE (DRESSE SUR PLAT)
BOEUF, VEAU, MAGRET DE CANARD, DINDE ET POULET
- FONDUE CHINOISE (DRESSEE SUR PLAT)
BOEUF, VEAU, VOLAILLE

- FONDUE BOURGUIGNONNE

32€ LE KG
27,80€ LE KG
20,50€ LE kG

16,50€ LE kG
26€ LE KG

16€ LE KG

25€ LE kG

9€ / PERS

9€ [ pPERS

8,80€ LE kG




Wos spécialités de viandes
Boeuf

+ FILET DE BOEUF

- TOURNEDOS

- ROTI D'ALOYAU FARCI AU FILET DE BOEUF
« COTE DE BOEUF MATUREE

Veau

+ FILET MIGNON

- VEAU POUR ORLOFF GARNI

- FILET DE VEAU FARCI AU FOIE-GRAS
- PAUPIETTE DE VEAU AUX MORILLES
ET FOIE-GRAS

- SELLE DE VEAU ROULEE

Agneau

- GIGOT D'AGNEAU

- GIGOT D’AGNEAU SANS OS ET AUX HERBES
* SELLE D'’AGNEAU ROULEE

- EPAULE D'AGNEAU ASSAISONNEE

49€ LE KG
48,50€ LE KG
29€ LE KG
28,90€ LE kG

36<€ LE KG
26¥€ LE KG
31,20€ LE kG
26,50€ LE kG

26<€ LE KG

25,40€ LE kG
26,80€ LE kG
27€ LE KG
18€ LE kG

WNos gioiers
Chevreyi(

- GIGOT DE CHEVREUIL
+ SELLE DE CHEVREUIL SANS OS ROULEE
« EPAULE DE CHEVREUIL SANS OS

r '
Sanglier
- GIGOT DE SANGLIER ROULE
- EPAULE DE SANGLIER SANS OS
« SELLE DE SANGLIER ROULEE
- RAGOUT DE SANGLIER

Biche

+ GIGOT DE BICHE SANS OS
- EPAULE DE BICHE SANS OS
« SELLE DE BICHE ROULEE

Nos volailles festives

- DINDE FERMIERE (PAC) - £V 3Kke @A’Z@
- DINDE DE NOEL FARCIE AUX MARRONS *ﬁi /
- CHAPON FERMIER (PAC) - £V 3.2k0 ﬁ:@

N

- CHAPON FERMIER FARCI AUX MARRONS { C

R

- CHAPON DE PINTADE (PAC) - ciiv 1 .9k6 !
- PouLeT bE BRresse (PAC) - £V 2kc

- CAILLE DESOSSEE FARCIE AU FOIE-GRAS

- FARCE AUX MARRONS POUR VOLAILLES
- PINTADE FERMIERE

- MAGRET DE CANARD

- RABLE DE LAPIN FARCI AUX PRUNEAUX

29,90€ LE KG
49€ LE KG
24,80€ LE KG

m—(
20€ LE KG

18€ LE KG
28,80€ LE kG
16,80€ LE K

24,80€ LE kG
20€ LE KG
43,80€ LE KG

18€ LE kG
20€ LE KG
16,50€ LE kG
20€ LE KG
20,60€ LE KG
25,80€ LE kG
8,90€ PIECE
15€ LE kG
12€ LE kG
27€ LE KG
18€ LE KG




Nos plats de Fetes Des (e vendredi 3 Janvier
iibonepeaiibantn e la Jourte des Rois

- BOUCHEES A LA REINE AUX RIS DE VEAU, RIZ 10,50€ / pers

ET VOL-AU-VENT *

- FILET DE SANDRE ET SA SAUCE AU RIESLING, 12€ / pERs e
RIZ ET PETITS LEGUMES )* “me

- BALLOTINNE DE VOLAILLE AUX 15€ / PERS

LANGOUSTINES, GRATIN DAUPHINOIS ; avecl
(a, fmwfe des nots
* W ) ' Al
%06 QCC’(] Mﬁqglflemelflw : nfgffh&v boucﬁens c[:c_wmfie«m ciﬂi ce

- GRATIN DAUPHINOIS 7.80€ LE kG
- CHOU ROUGE AUX MARRONS 10,50€ LE kG
- SPATZLE 6€ LE KG
- GALETTES DE POMMES DE TERRE 12,60€ LE kG

Nos sauces

- SAUCE GIBIER 14€ LE KG

« SAUCE A LA CREME ET AUX CHAMPIGNONS FRAIS 14€ LE kG

« SAUCE AUX GIROLLES 14€ LE KG
f '@ ° SAUCE AU RIESLING 14€ LE kG
b (\(,

Retrouvez notre tourte des rois garnie d’'une trés jolie
féve collector imaginée par les

Artisans Bouchers - Charcutiers - Traiteurs d’Alsace !




Dernier délai pour les commandes de Noél : lundi 16 décembre
Dernier délai pour les commandes de Nouvel An : vendredi 27 décembre

> -
Riedinger
15 rue de la Wantzenau
67720 HOERDT

038851 351 68
: 8h-14hN sans interruption  boucherieriedinger@gmail.com

NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE h s,;‘;z:‘g‘g;f('

" * .www.boucherie-riedinger.fr-

Nos horaives o oyverture

Lundi 23 décembre : 8h-12h30: 15n-19N
Mardi 24 décembre : 8h-14h sans interruption
Lundi 30 décembre : 8h-12h30 : 15n-19N
Mardi 31 décembre




