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M fini pité en crofte 29€/kg
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* Pain aux noix garni 5 personnes 31€/la piece

* Pain aux noix garni 8 personnes _42&’[3 pif—:ce
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+ Paté en Crotte Traditionnel R 27€/kg
* Paté en Crofite a la mousse de foie de Canard 30.90€/kg
* Terrine aux 3 volailles ' . ) . 20€/kg *
* Terrine de Gibier@' Alsace aux noisettes 32€/kg
* Terrine de poisson au saumon | 36.50€/kg
* Magret de Canard fumé | 55.90€/kg *
* Saumon fumé % . 715€/kg
"gnrf:ngs marinés a I'ancienne ) 30.90€/kg
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* Boudin blanc de noél * 21.50€/kg
* Boudin blanc de noél aux morilles* . 26€/kg

* Coquille Saint-Jacques 9,50€ piece

* Cocotte de Saint-Jaques et écrevisses 7.50€ piéce
* 5 * . . 3 ;
* Escargots de Bourgogne fait maison . 9.50€ la douzaine
n
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* Foie gras de canard fait maison 155€/kg
* Foie gragide canard aux figues fait maison 150€/kg

]
* Conseil : Afin de ressentir toutes les sdveurs du foie gras. _
nous yous conseillons de le placer a température ambiante 20 minutes avant dégustation.
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« Filet de beeuf Wellingto 45€/kg
* Filet mignon de veau en Croiite 46€/kg
* Filet mignon de porc en Croiite 32€/kg
* Jambon en Crotte 19€/kg
* Tourte au Riesling 20€/kg
* Tourte aux 3 suprémes de volailles et morilles 24.50€/kg
* Tourte de noél au foie gras 28.50€/kg
* Tourte 2 la reine 22€/kg
* Feuillantine au saumon 29€/kg

* Dinde Fermiére (PAC) -env 3Kg @ 24.50€/kg
* Dinde de noél farcie aux marrons @ 26.50€/kg
* Chapon fermier (PAC) -env 3kg 21.50€/kg
* Chapon fermier farci aux marrons 25€/kg
* Chapon de pintade (PAC) -env 1.9kg 27€/kg
* Poulet de Bresse (PAC) 30€/kg
* Caille désossée farcie au foie-gras 8.90€/Piéce
* Oie fermiére (PAC) 32€/kg
* Farce aux marrons pour volailles 17.50€/kg
* Rable de lapin farci aux pruneaux 21.50€/kg
* Magret de canard 33€/kg

* Pierrade et Braserade (Beeuf, Veau, Volailles). 35€/kg
* Fondue Chinoisc (Beeuf, Veau, Volailles). 35€/kg

* Fondue Bourguignonne

* Dressage offert sur demande
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* Filet de beeuf - 58€/kg

* Roti d'aloyau farci au filet de beeuf 32€/kg

* Veau Orloff 36.50€/kg

* Paupiette de veau aux morilles et foie-gras 30.90€/kg
* Filet mignon de veau 57€/kg

* Gigot d'agneau iR 32€/kg

* Gigot d'agneau roulé aux herbes R 33€/kg

* Selle d'agneau roulée @ 31.50€/kg

* Filet mignon de porc 22€/kg

* Filet mignon de porc a I'alsacienne 22.50€/kg

* Gigot de chevreuil avec os 36€/kg
* Selle de chevreuil roulée 68.50€/kg
* Epaule de chevreuil sans os 28€/kg
* Gigot de sanglier roulé 28.50€/kg
* Epaule de sanglier sans os 24.50€/kg
* Selle de sanglier roulée 36€/kg
* Ragout de sanglier 25.50€/kg
* Gigot de biche sans os 35€/kg
* Epaule de biche sans os 25€/kg
* Selle de biche roulée 52€/kg

* Civet de sanglier et sa sauce forestiére 14.50€/Personne
* Filet de sandre au beurre blanc et morilles 16.50€/Personne

* Chapon a la créme de morilles et au foie gras 15.80€/Personne

* Sauce Grand Veneur 19€/ Le litre
* Sauce Forestiére 19€/ Le litre
* Créme de M@Yilles 19.50€/ Le litre
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